Vitikultur MOSER

Austriacka rodzina Moser moze poszczycic sie dtugoletnia
i wielopokoleniowa tradycjg winiarska.

Sepp Moser, syn profesora Lenza Mosera - znanego enologa i badacza - zatozyt
winnice w Rohrendorf koto Krems w 1987 roku. Od 2000 roku posiadtoscia
zarzadza jego syn Nikolaus ,Niki” Moser razem z catg rodzing. W 2023 nastapita
zmiana nazwy z Sepp Moser na Vitikultur Moser.

Jedna z pierwszych decyzji Nikiego byto catkowite przejscie na uprawe organiczng i
biodynamiczng zgodng z prawami natury i ekologii. Wszystkie wina sa
fermentowane spontanicznie przy uzyciu naturalnych drozdzy i jak najmniejszej
ingerencji w winifikacje. Obecnie wszystkie powstajace tu wina maja oficjalne
certyfikaty organiczne, a cata winnica jest zarzagdzana w oparciu o zrownowazony
rozwoj i poszanowanie srodowiska naturalnego.

Rodzina posiada parcele w dwadch lokalizacjach - 24 hektary w Kremstal, gdzie
uprawiane sg gtéwnie biate odmiany, takie jak griiner veltliner, riesling czy pinot
blanc i 27 hektarow w Burgenlandzie, gdzie dominujg szczepy czerwone,
a wsrod nich zweigelt, blaufrankisch, czy pinot noir. Intencjg wtasciciela jest
produkcja win przyjemnych, dajacych rados¢, ale jednoczesnie eleganckich,
czystych i petnych regionalnego charakteru.

,Wino to dla mnie duzo wiecej niz sfermentowany sok z winogron. Wino to kultura”
- podkresla Nikolaus i tym samym podsumowuje filozofie przyswiecajaca
prowadzonej przez niego winnicy.
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Gruner Veltliner

Classic Style Astral Muskat

von den Terrassen

Griiner Veltliner Ottonel Natural

Producent Vitikultur Moser Producent Vitikultur Moser Producent Vitikultur Moser

Szczep gruner vetliner Szczep griner vetliner Szczep muskat ottonel
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